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Birinci Yarıyıl 

Ders 

Kodu 

Dersin Adı T U UK AKTS 

TUR 101 Türk Dili 1 2 0 2 2 

ATA 101 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 1 2 0 2 2 

BIL100 Bilgi ve İletişim Teknolojileri 2 2 3 3 

ING 101 İngilizce 1 2 0 2 2 

ASC 105 Beslenmenin Temel İlkeleri 3 0 3 6 

ASC 107 Gıda Hijyeni ve Sanitasyon 3 0 3 5 

  

Seçmeli Dersler (2 ders seçilecek) 

 

    

ASC 109 Genel Turizm 3 0 3 5 

ASC 101 Gastronomiye Giriş 3 0 3 5 

ASC 103 Temel İletişim Bilgisi 3 0 3 5 

ASC 111 Gastronomide Renk ve Tasarım 2 2 3 5 

Toplam Kredi 
  

21 30 

 
 

 

İkinci Yarıyıl 

Ders 
Kodu 

Dersin Adı T U UK AKTS 

TUR 102 Türk Dili 2 2 0 2 2 

ATA 102 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 2 2 0 2 2 

ISG 100 İş Sağlığı ve Güvenliği 2 0 2 3 

ING 102 İngilizce 2 2 0 2 2 

ASC 104 Temel Mutfak Teknikleri 1 2 3 4 5 

ASC 108 STAJ 0 0 0 6 

KRP 102 Kariyer Planlama 1 0 1 2 

 
Seçmeli Dersler (2 ders seçilecek) 

    

ASC 114 Catering İşletmeciliği 3 0 3 4 

ASC112 Temel Gıda Bilgisi 3 0 3 4 

ASC118 Gastronomi Turizmi 3 0 3 4 

ASC 102  Menü Planlama 3 0 3 4 

Toplam Kredi 
  

19 30 



 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Üçüncü Yarıyıl 

Ders 
Kodu 

Dersin Adı T U UK AKTS 

ASC 201 Temel Mutfak Teknikleri 2 2 3 4 6 

ASC 203 Temel Pastacılık 1 3 3 4 

ASC 207 Ekmek Uygulamaları 1 3 3 4 

ASC 223 Gastronomi Trendleri  3 0 3 4 

ASC 211 Mesleki İngilizce  3 0 3 4 

 Seçmeli Dersler (2 ders seçilecek)     

ASC 209 Türk Mutfağı 1 2 2 4 

ASC 211 Vejetaryen ve Diyet Mutfağı 1 2 2 4 

ASC 205  Fermente Gıdalar 2 1 3 4 

ASC 213  Fonksiyonel Gıdalar 3 0 3 4 

Toplam Kredi 
  

20 30 

 
 
 
 

 
 

Dördüncü Yarıyıl 

Ders 

Kodu 

Dersin Adı T U UK AKTS 

ASC 204 İleri Pastacılık 1 3 3 4 

ASC 208 Dünya Mutfakları 1 3 3 4 

KGS200 Kalite Güvencesi ve standartları  2 0 2 2 

ASC214 Gıda Coğrafyası 3 0 3 4 

ASC 224 Temel Sağlık ve İlk Yardımı 2 0 2 4 

ASC218 Gıda Mevzuatı 3 0 3 4 

 Seçmeli Dersler (2 ders seçilecek)     

ASC 228 Yemek Sosyolojisi 3 0 3 4 

ASC210 Osmanlı Mutfağı  1 3 3 4 

ASC212 Reçete Geliştirme ve Sunum Teknikleri 1 3 3 4 

ASC222 Bar ve İçkiler 3 0  3 4 

Toplam Kredi 
  

23 30 

 


