
2.Sınıf Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma

08.30-09.15

ING202 İngilizce IV   
(Ortak Ders/ G+UTİ)          
Gözde Zehra AKSU     

(ONLİNE)                

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (A ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS208 
Y.İ.İşletmelerinde 

Pazarlama  İlkeleri        
Dr. Öğr. Üyesi Sezer 

YERSÜREN   Derslik 218             

GAS206 İçeceklere Giriş        
(Ortak Ders/ G+A)                  

Dr. Osman Onur KARA  
Derslik 202

GAS 204 Gastronomide 
Renk ve Tasarım     Öğr. 

Gör. Salim Okan 
GÜNDOĞDU (Pastane 

Mutfağı)

09.25-10.10

ING202 İngilizce IV   
(Ortak Ders/ G+UTİ)          
Gözde Zehra AKSU     

(ONLİNE)                

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (A ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS208 
Y.İ.İşletmelerinde 

Pazarlama  İlkeleri        
Dr. Öğr. Üyesi Sezer 

YERSÜREN   Derslik 218             

GAS206 İçeceklere Giriş        
(Ortak Ders/ G+A)                  

Dr. Osman Onur KARA  
Derslik 202

GAS 204 Gastronomide 
Renk ve Tasarım     Öğr. 

Gör. Salim Okan 
GÜNDOĞDU (Pastane 

Mutfağı)

10.20-11.05

ING202 İngilizce IV   
(Ortak Ders/ G+UTİ)          
Gözde Zehra AKSU     

(ONLİNE)                

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (A ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS208 
Y.İ.İşletmelerinde 

Pazarlama  İlkeleri        
Dr. Öğr. Üyesi Sezer 

YERSÜREN   Derslik 218             

GAS206 İçeceklere Giriş        
(Ortak Ders/ G+A)                  

Dr. Osman Onur KARA  
Derslik 202

11.15-12.00

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (A ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS 212 Reçete Geliştirme 
ve Sunum Teknikleri 

Dr.Öğr.Üyesi Gül Damla KILIÇ-
(Pastane Mutfağı)

12.10-12.55

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (A ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS 212 Reçete Geliştirme 
ve Sunum Teknikleri 

Dr.Öğr.Üyesi Gül Damla KILIÇ-
(Pastane Mutfağı)

13.05-13.50

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (B ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS 212 Reçete Geliştirme 
ve Sunum Teknikleri 

Dr.Öğr.Üyesi Gül Damla KILIÇ-
(Pastane Mutfağı)

14.00-14.45

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (B ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS 212 Reçete Geliştirme 
ve Sunum Teknikleri 

Dr.Öğr.Üyesi Gül Damla KILIÇ-
(Pastane Mutfağı)

14.55-15.40

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (B ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS210 Türk Tatlıları      Öğr. 
Gör.Salim Okan GÜNDOĞDU 

(Pastane Mutfağı)

15.50-16.35

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (B ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS210 Türk Tatlıları      Öğr. 
Gör.Salim Okan GÜNDOĞDU 

(Pastane Mutfağı)

16.45-17.30

GAS202 Temel Mutfak 
Teknikleri III                       

Öğr. Gör. Beyza 
KAÇAR     (B ŞUBE)                       

(Ana Mutfak)

GAS210 Türk Tatlıları      Öğr. 
Gör.Salim Okan GÜNDOĞDU 

(Pastane Mutfağı)

ANTALYA BELEK ÜNİVERSİTESİ GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 2024-2025 BAHAR YARIYILI DERS PROGRAMI


